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Our new slicers with disc blades have been Nuestras nuevas loncheadoras con cuchillas de

developed for the most demanding needs. disco han sido desarrolladas para las necesidades
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Loncheadora automatica
multi-producto

Pizza / Pinsa / Focaccia / Sandwich

Automatic Multi-product Slicer
Pizza / Pinsa / Focaccia / Sandwich

Our slicers are entirely built in Stainless-steel and
food-grade plastics and they can endure strict washing
processes.

Our automatic slicers are tailor-made and suit the
Customer’s production needs in terms of different
sizes of processed meat, vegetables, and cheese.

Our cutting system does not involve the use of band
blades, we use high quality blades that can be
sharpened and reused.

Features:

+ Independent slice for single pizza.

« Interchangeable chargers according to the
product to be sliced.

+ Cleaning-friendly system by automatically
lifting the heads.

« Up to 35 cycles/minute per head (depending
on the pizza diameter).

« Minimum thickness of the slices: 1.2 mm
(depending on the product to be sliced).
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The information contained in this document is subject to variation.

Las loncheadoras estan construidas enteramente en
acero inoxidable y plasticos homologados para la
industria alimentaria pudiéndose someter a los
procesos de lavado mas exigentes.

Nuestras loncheadoras estan fabricadas para cumplir
con las necesidades de produccién del Cliente para
formatos diferentes de embutidos, vegetales y quesos.

Nuestro sistema de corte no implica el uso de cuchillas
de cinta sino de cuchillas de alta calidad que se pueden
afilar y reutilizar.

Caracteristicas:

+ Loncheado independiente por cada pizza.

» Cargadores intercambiables segun el tipo
de producto a lonchear.

« Facil limpieza mediante el levantamiento
automatico de los cabezales.

+ Hasta 35 ciclos/minuto por cabezal
(dependiendo del diametro de la pizza).

« Espesor de corte minimo: 1,2 mm (segun el
producto a lonchear).
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