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Vertical volumetric injector Inyectadora volumétrica vertical
for fried products para pasteleria frita
Donut / Berliner / Long John Donut / Berlina / Long John

- INYECTADORAS

Vertical injectors for donuts, Berliners, Long Johns Las inyectadoras verticales para donuts, Berlinas,
and other products are suitable for fast and precise Long Johns y otros productos son aptas para un
filling. llenado rapido y preciso.
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Vertical volumetric injector
for fried products
Donut / Berliner / Long John

Inyectadora volumétrica vertical
para pasteleria frita
Donut / Berlina / Long John

Piston injectors for industrial pastry filling are our
specialty.

Designed to inject anything from flavored syrups to

Las inyectadoras de piston para pasteleria
industrial son nuestra especialidad.

Disenadas para inyectar desde jarabes

aromatizados hasta fluidos altamente viscosos,
nuestras maquinas solucionan los problemas de
goteo y de peso habituales en estas aplicaciones.

highly viscous fluids, our machines solve the
problems of dripping and weight that are common in
these applications.

Optional: Opcional:

Independent injection or by rows.
Possibility of double flavor injection in the
same product.

Up to 40 dispensing cycles/minute per
injecting head (depending on the application).
Single or double hopper with heating or
cooling system.

Pressurized manifold or pressurized hopper
even with nitrogen.

Manual or automatic washing C.I.P.

Static or dynamic dispensing.

Different shaped and sized needles
according to the injection requirements.
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Dosificacion independiente o por hileras.
Posibilidad de inyeccion de doble sabor en
el mismo producto.

Hasta 40 ciclos/minuto de dosificacion por
cabezal (dependiendo de la aplicacion).
Tolva simple o de doble camara con
calefaccién o enfriamiento.

Colector presurizado o tolva presurizada
incluso con nitrégeno.

Lavado manual o automatico C.L.P.
Dosificacién en estatico o dinamico.
Agujas de diferente formato y corte segun
necesidad de inyeccion.
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