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DOSING AND FILLING TECHNOLOGY

PROJECTS
Vertical Volumetric Injector Inyectadora Volumétrica
Muffins / Cupcakes / Cakes / vertical

Panettone / Croissants Muffins / Cupcakes / Cakes / Panettone / Croissants
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- INYECTADORAS

Vertical injectors for muffins, cupcakes, cakes and Las inyectadoras verticales para muffins,
other products suitable for fast and precise filling. cupcakes, cakes y otros productos son aptas
para un llenado rapido y preciso.




PROJECTS DOSING AND FILLING TECHNOLOGY

Inyectadora Volumeétrica
vertical
Muffins / Cupcakes / Cakes / Panettone / Croissants

Vertical Volumetric Injector

Muffins / Cupcakes / Cakes /
Panettone / Croissants

La maquina es extremadamente fiable en peso y
calidad de relleno y es apta para el inyectado de
fluidos base agua o grasa con altas viscosidades
(hasta 50.000 Cps).

This machine is extremely reliable in weight and
quality of the filling and is suitable for injecting water
and oil-based fluids with high viscosities (up to
50,000 Cps).

Fabricada totalmente en acero inoxidable y
plasticos técnicos, estas maquinas nos permiten
rellenar sin goteo.

Entirely manufactured in Stainless-steel and food-
grade plastics, these machines allow us to inject
products avoiding dripping.

Optional: Opcional:

Dispenses only in presence of the product to
be filled.

Double flavor dispenser.

Up to 60 volumetric pistons per dispensing
head.

Single or double chamber hopper with
heating or cooling system.

Pressurized manifold or pressurized hopper
even with nitrogen.

Manual or automatic washing C.I.P.
Different shaped and sized needles
according to the injection requirements.
Injection of aerated filling with low specific
weight.
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Dosificacién solo en presencia del producto
a rellenar.

Inyeccion de doble sabor en el mismo
producto.

Hasta 60 pistones volumétricos por
cabezal.

Tolva simple o de doble camara con
calefaccién o enfriamiento.

Colector presurizado o tolva presurizada
incluso con nitrégeno.

Lavado manual o automatico C.I.P.

Agujas de diferente formato y corte segun
necesidad de inyeccion.

Inyeccion de filling aireado de bajo peso
especifico.
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